
TARTARE FLAMÒR 1, 3, 6, 9, 11  15€
120gr di battuta Chianina servita con crostini 
di pane, burro e senape in grani

PARMIGIANA NAPOLETANA 3, 9, 12, 14  5€
Pomodoro, mozzarella, melanzane, prosciutto

COCCOLO 1, 3, 9  5€
Un pezzo di pizza fritta servita con prosciutto crudo 
e stracciatella di bufala

RAVIOLI ALLA GRIGLIA 6€
6 pezzi

SPIEDINI DI AGNELLO 1, 6, 13  10€
8 pezzi

CAPESANTE GRATINATE 2, 5, 6, 7, 8 , 11, 14  12€
4 pezzi

FRITTI SPECIALI 2, 3, 4, 7, 9, 11, 12  15€
Chele di granchio, involtini primavera, 
involtini gamberi, involtini curry

MIX DI STUZZICHINI 3, 4, 7, 9, 11, 12  15€
Olive ascolane, jalapeño, anelli di cipolla, mozzarelline impanate

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE 
E BUFALA 3, 9  15€

TAGLIERE MISTO E FORMAGGI 3, 9  30€
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1 Arachidi e derivati    2 Frutta a guscio    3 Latte e derivati    
4 Molluschi    5 Pesce    6 Sesamo    7 Soia    8 Crostacei    9 Glutine    
10 Lupini    11 Senape    12 Sedano    13 Anidride solforosa e solfi ti    
14 Uova e derivati

Allergeni

PARMIGIANA NAPOLETANA 3, 9, 12, 14  5€
Pomodoro, mozzarella, melanzane, prosciutto

COCCOLO 1, 3, 9  5€
Un pezzo di pizza fritta servita con prosciutto crudo 
di San Daniele e stracciatella di bufala

FIOR DI ZUCCA FRITTI 3, 4, 7, 9, 11, 12  5€

SPIEDINI DI AGNELLO  10€
8 pezzi

CAPESANTE GRATINATE 2, 5, 6, 7, 8 , 11, 14  12€
4 pezzi

FRITTI SPECIALI 2, 3, 4, 7, 9, 11, 12  12€
Chele di granchio, involtini primavera, 
involtini gamberi, involtini curry

MIX DI STUZZICHINI 3, 4, 7, 9, 11, 12  15€
Olive ascolane, jalapeño, anelli di cipolla, mozzarelline impanate

TARTARE FLAMÒR 1, 3, 6, 9, 11  15€
120gr di battuta a coltello di fi letto servita 
con crostini di pane, burro e salse Flamòr

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE 
E BUFALA 3, 9  16€

TAGLIERE MIX DI SALUMI 
E FORMAGGIO9 30€
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1 Arachidi e derivati    2 Frutta a guscio    3 Latte e derivati    
4 Molluschi    5 Pesce    6 Sesamo    7 Soia    8 Crostacei    9 Glutine    
10 Lupini    11 Senape    12 Sedano    13 Anidride solforosa e solfi ti    
14 Uova e derivati

Allergeni



CANNELLONI ALLA NAPOLETANA 3, 9, 12, 14  10€
Ragù, ricotta fresca, prosciutto cotto, besciamella

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 3, 9, 14  11€
Spaghetti, guanciale, pecorino romano, pepe, uova

PACCHERI POMODORINI E BURRATA  1, 2, 3, 9, 13, 14  11€
Paccheri, pomodorini, burrata

TAGLIATELLE AL SAN DANIELE 1, 3, 9, 13, 14  12€
Tagliatelle all’uovo, panna fresca, prosciutto crudo San Daniele

DIM SUM 7, 9, 14  8€
Ravioli al vapore o alla griglia, 6 pezzi

Terra

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 4, 9, 13  14€
Spaghetti, vongole, prezzemolo, aglio

PACCHERI AL RAGÙ DI BRANZINO E GAMBERI 5, 8, 9, 13  15€
Pachino, aglio, gamberi, branzino

Mare

Primi

GUSTA LA NOSTRA
SELEZIONE DI PRIMI



GAMBERETTI SALE E PEPE 7, 8, 9, 14  8€

CALAMARI FRITTI 5, 6, 10  16€

CALAMARI ALLA GRIGLIA 5  18€

FILETTO DI BRANZINO AL FORNO 5  18€

Mare

 16€

 18€

 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€ 18€
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CALAMARI ALLA GRIGLIA

GRIGLIATA MISTA   18€
Costine di maiale, cosce di pollo, pancetta, salsiccia, manzo

MILLE FOGLIE  CONTROFILETTO  18€

TAGLIATA DI SCOTTONA SU RUCOLA E GRANA 9, 13  20€

CUBE ROLL  28€
Ca. 300 g

FILETTO DI MANZO  30€
Ca. 250 g

COSTATA DI MANZETTA  38€
Ca. 800 g

FIORENTINA  60€
Ca. 1,2 kg

Terra



LE CARNI: COSA VUOL DIRE FROLLATURA?
La frollatura è un processo tecnico in cui la carne viene lasciata maturare 
in ambienti con condizioni controllate di temperatura, PH e umidità, con 
l’obiettivo di ammorbidire le fi bre muscolari e rendere la carne più tenera.

La frollatura della carne bovina ha una durata variabile in base a:
• il taglio di carne • la quantità di grasso
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L’esperienza e la qualità al vostro servzio.
Grigliatori esperti esalteranno al meglio 

la qualità della carne pregiata da voi scelta.

La nostra selezione 
di carni pregiate

PEZZATA ROSSA  7€ all’etto

BLACK ANGUS  8€ all’etto

CHARRA  10€ all’etto

SASHI  10€ all’etto

Tutte le carni alla brace vengono servite
con un CONTORNO IDEATO DALLO CHEF
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FRIA-BURGER 3, 9, 11  12€
200gr polpetta di salsiccia, friarielli, 
scamorza affumicata, salsa mayo

PULEC 3, 9, 11  12€
150gr petto di pollo impanato al corn fl akes, 
patate chips, insalata gentile, salsa yogurt

BEYOND BURGER 1, 9, 12  12€
Beyond Burger, verdure grigliate, insalata gentile, mayo vegana

FLAMBURGER 3, 9, 11  13€
200gr hamburger di manzo, insalata gentile, 
pomodoro ramato, cipolla caramellata, salsa burger

MORTAZZABURGER 1, 3, 9, 11  15€
200gr hamburger di manzo, burrata, mortadella, 
insalata gentile, pesto di pistacchio

CHEESEBURGER 3, 9, 11  15€
200gr hamburger di manzo, cheddar, bacon croccante, cipolla 
carammelata, pomodoro, insalata gentile, salsa burger

DOVE IL PANE
INCONTRA IL BURGER



le classiche
MARINARA 1, 9  5€
Pomodori, aglio, origano, basilico

MARGHERITA 1, 3, 9  7€
Fiordilatte, pomodoro, basilico

DIAVOLA 1, 3, 9  8€
Fiordilatte, pomodoro, salamino, basilico

ORTOLANA 1, 3, 9  8€
Fiordilatte, pomodoro, melanzane , zucchine, peperoni, basilico

CAPRICCIOSA 1, 3, 9  9€
Fiordilatte, pomodoro, funghi trifolati, olive, carciofi , prosciutto cotto, basilico

SALSICCIA E PATATE 1, 3, 9  9€
Fiordilatte, pomodoro, patate al forno, salsiccia, basilico

TONNO E CIPOLLA 1, 3, 9  8€
Fiordilatte, pomodoro, tonno, cipolla di tropea, basilico

NAPOLI 1, 3, 5, 9  8€
Fiordilatte, pomodoro, capperi, acciughe del Cantabrico, origano, basilico

BRESAOLA 1, 2, 3, 9  10€
Fiordilatte, pomodoro, bresaola, rucola, grana, basilico

SORRENTINO 1, 3, 9  10€
Fiordilatte, salsiccia, friarielli, basilico

QUATTRO FORMAGGI 1, 3, 6, 9  10€
Ricotta affumicata, gorgonzola, grana, , basilico
scamorza

CARCIOFINA 1, 2, 3, 9  12€
Fiordilatte, crema di carciofi , scamorza affumicata, carciofi  a spicchi, 
prosciutto cotto, Parmigiano, olio a crudo, basilico

MORTAZZA 1, 2, 3, 9  14€
Fiordilatte, mortadella, pesto di pistacchio, stracciatella di bufala, 
granella di pistacchio, basilico

pizza



le contemporanee
CALABRISELLA 1, 2, 3, 9  9€
Fiordilatte, pomodoro, ‘nduja, scamorza affumicata, basilico

FRITTA MONTANARA 1, 2, 3, 9  10€
Pomodoro, mozzarella di bufala, scaglie di grana, basilico

SOMBRERO 1, 3, 9, 12  12€
Fiordilatte, pomodoro, bufala, cornicione ripieno di ricotta, basilico

ORO DI PUGLIA 1, 2, 3, 9  12€
Fiordilatte, pomodorino datterino, stracciatella di burrata, 
guanciale, pepe, basilico

PARMIGIANINA 1, 2, 3, 9  12€
Fiordilatte, pomodoro, grana padana, burrata, melanzane fritte, basilico

PERLA 1, 3, 9  13€
Fiordilatte, pomodorini datterini, cipolla rossa, 
Parmigiano, burrata, glassa di aceto balsamico, basilico

SAN DANIELE 1, 3, 9  14€
Fiordilatte, pomodoro, prosciutto crudo San Daniele, 
burrata, pomodorini secco, basilico

SOLE DI NAPOLI 1, 2, 3, 9  14€
Fiordilatte, pomodoro, bufala, pesto di pistacchio, ‘nduja, 
prosciutto cotto, salame piccante, basilico

i Calzoni
CALZONE CLASSICO 1, 3, 9  12€
Fiordilatte, pomodoro, prosciutto cotto, funghi, basilico

CALZONE FRITTO NAPOLETANO 1, 2, 3, 9  12€
Fiordilatte, pomodoro, prosciutto cotto, ricotta, pepe, Parmigiano, basilico

CALZONE TITANIC 1, 3, 9  15€
Fiordilatte, pomodoro, fonduta di formaggi, prosciutto crudo San Daniele, basilico

CALZONE FRITTO MORTAZZA 1, 2, 3, 9  16€
Fiordilatte, mortadella, pesto di pistacchio, stracciatella di burrata, 
granella di pistacchi, basilico



INSALATA GRECA 3, 11  12€
Cetrioli, cipolla, olive, rucola pomodorini, feta greca

INSALATA TONNATA 3, 11  12€
Insalata, tonno, olive, pomodoro, mozzarella

CAESAR SALAD 9, 14  12€
Insalata, crostini di pane, pollo, salsa caesar

le Insalatone

PATATE CHIPS 1  5€

PATATINE FRITTE 1  5€

PATATE DIPPER 1  5€

PATATE AL FORNO 1, 3  5€

VERDURE ALLA GRIGLIA  5€

Contorni

MENU Bimbi 
PASTA 3, 9, 12  8€
Al pomodoro o al ragù

WÜRSTEL E PATATE FRITTE 1, 14  8€

WIENER SCHNITZEL E PATATE FRITTE 1, 14  10€



birre
OBERBRÄU HELL 0,3L  3,5€ 0,5L  5€
Tipica lager bavarese dall’aroma pulito e genuino, con un gradevole gusto morbido 
e ben bilanciato. Si caratterizza per il colore chiaro e la schiuma fi ne e compatta.
Colore: giallo oro 
Gradazione: 5,1%

KÖNIG LUDWIG WEISSBIER 0,3L  3,5€ 0,5L  6€
Birra weiss dall’aroma deciso con un retrogusto fruttato e speziato, in cui sono 
identifi cabili i sapori del malto e del frumento. Gusto vivace, rinfrescante e bilanciato.
Colore: chiaro intenso 
Gradazione: 5,5%

WARSTEINER BREWERS GOLD 0,3L  3,5€ 0,5L  6€
Lager non fi ltrata, leggermente ambrata, è una birra morbida ed equilibrata, brassata 
con il luppolo Brewers Gold che le conferisce note fl oreali, speziate e di ribes nero.
Colore: ambrato 
Gradazione: 5,2%

PATER LINUS BLONDE 0,3L  3,5€ 0,5L  6€
Birra d’abbazia bionda perfettamente bilanciata, con accenti di amaro attenuati da 
note fruttate di pesca e di mela.
Colore: ambrato dorato, naturalmente torbido 
Gradazione: 6,5%

PATER LINUS BLANCHE 0,3L  3,5€ 0,5L  6€
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.
Colore: bianco opalescente 
Gradazione: 5%

OBERBRÄU DOPPIO MALTO ROSSA 0,2L  3,5€ 0,4L  5,5€
Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 
Intensa e fruttata, è un’ autentica regina delle birre bavaresi.
Colore: ambrato intenso
Gradazione: 6,5%

KALTENBERG SCHLOSS-KELLER 0,3L  3,5€ 0,5L  6€
Bionda non fi ltrata dal gusto luppolato e maltato, con retrogusto fresco e gradevole.
Colore: giallo paglierino Chiara-Torbida 
Gradazione: 5,1%

6€
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

3,5€ 
Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 

0,5L
Bionda non fi ltrata dal gusto luppolato e maltato, con retrogusto fresco e gradevole.

0,5L
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

0,4L 5,5€
Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 

0,5L  6€
Bionda non fi ltrata dal gusto luppolato e maltato, con retrogusto fresco e gradevole.

0,5L
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

5,5€
Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 

Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

6€6€

Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 

0,5L0,5L

6€6€

0,5L0,5L

6€6€

6€

gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

0,5L

gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

6€

Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

5,5€

gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 

0,5L
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

0,5L  
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

0,5L0,5L
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

5,5€

Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 
gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

6€

gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

0,5L0,5L0,5L0,5L
Birra di frumento ad alta fermentazione caratterizzata dal bianco opalescente. Ha un 

6€

0,5L

gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

6€

5,5€5,5€5,5€5,5€5,5€5,5€5,5€5,5€5,5€

0,5L

5,5€

gusto fresco, fruttato, leggermente speziato con note di coriandolo e scorza aranciata.

Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. Rossa doppio malto dal corpo pieno e intensi aromi di malto, con note di caramello. 

0,5L0,5L 5€5€5€5€5€



vini
FRIULI VENEZIA GIULIA
TENUTA LUISA
Cabernet Franc  20€
Pinot Nero 
“I ferretti”  24€

CASTELVECCHIO
Sagrado  40€

LIVIO FELLUGA
Vertigo  36€

MUZIC
Merlot  24€

LIS NERIS
Cabernet 
Sauvignon  36€

JIASIK 
BORGOSANDANIELE
Cabernet 
Sauvignon  36€

i rossi

FRIULI VENEZIA GIULIA
VIE D’ALT
Sauvignon  20€
Friulano 20€

GALL
Malvasia  20€
Friulano  20€
Sauvignon  20€

I bianchi

PROSECCO
SAN MARTINO RADISE 
Millesimato  20€

FRIULI VENEZIA GIULIA
EUGENIO COLLAVINI
Ribolla Gialla Brut  35€

VIE D’ALT
Ribolla Gialla Brut  22€

Le bollicine
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Liquori  3€
Amari e grappe  5€

i digestivi

Caffè liscio  1,5€
Caffè macchiato  1,5€
Caffè decaffeinato  1,5€
Caffè corretto  2,5€
Macchiatone  2,5€

I caffè
,

I dolci fatti in casa
SEMIFREDDO 1, 3, 9  4€

PANNA COTTA FRUTTI BOSCO 3  4€

TIRAMISÙ 3, 9, 14  5€

CREMA CATALANA 2, 3, 14  5€
PAVLOVA 2, 3, 14  5€
Meringa, crema pasticcera
Guarnizione a scelta: frutti di bosco, cocco e Nutella

CHEESECAKE 3, 9  5€
Mousse al formaggio fresco, base di biscotti
Guarnizione a scelta: frutti di bosco, cocco e Nutella

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO 1, 3, 4, 7, 9  5€

PROFITEROLES3, 9, 14  5€

GNOCCHETTI ALLA NUTELLA 9  6€
Pasta della pizza fritta con Nutella

SORBETTO AL LIMONE 1, 3  3€

GELATO 1, 3, 7, 9, 14  2€ a pallina
Gusti disponibili: vavniglia, cioccolato, fragola, limone



le Bibite
Acqua naturale / gasata 0,33L  1,5€ 0,75L  3€
Coca Cola alla spina 0,33L  3€ 0,5L  5€
Coca Cola in bottiglia  3,5€
Fanta in bottiglia  3,5€
Acqua tonica  3,5€
Gingerino  3,5€
Thè alla pesca / al limone  3,5€

BUON APPETITO!

Coperto 2,5€


